LA TABLE DU DOMAINE

ENTREES & SALADES GOURMANDES

Terrine Maison au Macvin rouge

Tartare de Truite des “Rivieres”

Tartare préparé cru & Gravlax - Huile de sésame et coriandre

Pisciculture de la Doye (39)

Noix de StJacques & Gambas Snackées

Flambées au Pontarlier - Mesclun

Chévre Chaud toasté au miel du Domaine

Servi sur Mesclun - Chévre frais de Prémanon (39) - Anthony Galas

Mesclun de Salade

LES INCONTOURNABLES

NOS VIANDES

Tartare de Boeuf charolais

Tartare préparé - Toasts - Mesclun - Frites

Souris d’Agneau confite cuisson lente

Légumes - Frites

Entrecdte grillée Irlandaise - env. 2809

Polenta lardée au comté - Petits [égumes - Beurre ail des ours et Pontarlier
Sauce aux Morilles: +6 €

Supréme de Pintade sauce aux écrevisses
Riz Basmati - Légumes

Burger du Domaine

Boeuf Charolais - Comté - Tomme du Jura - Boeuf séché - Frites

Tataki de Veau

Veau - Petits légumes - Mesclun - Frites

NOS POISSONS

Filet de Truite des “Riviéres”

Pousses d’épinards & Riz - Coulis d’agrumes et amandes

Pisciculture de la Doye (39)

Filets de Bar & I'Oseille (cuisson vapeur)

Risotto - Légumes du moment

Tartare de Truite des “Riviéres”

Tartare préparé cru & Gravlax - Huile de sésame et coriandre - Mesclun - Frites

Pisciculture de la Doye (39)

9€

L5€

19€

13€

5€

20€

26€

26€

22€

22€

23€

24€

23€

24€

Salade facon César 17€

Mesclun - Aiguillettes de poulet marinées - Anchois - Tomates

Oeuf - Cro0tons - Comté

Salade Jurassienne 1AE

Mesclun - Jambon cru & Blanc fumé du Jura - Croustillant de Tomme

du Jura & Morteau - Comté - Morbier - Tomates - Oignons

CroU0te aux morilles & Vin Jaune 24€

Servi avec toasts au Comté - Format entrée : 18€

PATES & RISOTTO

Orecchiette Sauce Morilles & Vin Jaune 22€
Aux écrevisses 19€
Risotto StJacques & Gambas 23€

SUR LE POUCE

Omelette au Comté 13€

Mesclun - Frites

Club-Sandwich du Domaine 16€

Mesclun - frites

Planchette mixte 15€

Charcuteries et Fromages de région

Supplément Frites 5€

FROMAGES

Assiette de Fromages de région 8€

Tomme du Jura - Comté - Morbier

Faisselle de Bresse 6€

Coulis de fruits rouge

DOMAINE DU

MONT-SAINT-JEAN

GOLF+HOTEL+RESTAURANT

MENU ENFANT
(-12 ANS )

Steak haché Charolais

Filet de Truites des “Rivieres

Patesiau Com .
& Jom?Oﬁm-(Doubs

Boule'd‘é:gloce Movenpick

FORMULE A 24¢€

(PROPOSEE DU LUNDI AU SAMEDI)

Plat du jour
+
Dessert
+

Café

- ey W

DESSERTS

+Desserts Maison & Pardoise
Carte de glocés Movenpick

Liste des allergenes alimentaires sur demande

Provenance

Viandes : Union Européenne & Irlande - Volailles : France - Poissons : Amérique, France & Turquie



